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Lassen Sie sich vomn swmns bewirTen
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E-Mail mblberlin@t-online.de



Die MBL Casinos & Veranstaltungen GmbH
ist seit rund 20 Jahren im Dienst der
Berliner Wirtschaft tatig. Das motivierte
Team um den Betriebswirt fur Hotel- und
Gaststattenwesen, Michael Leil3ering,

ist spezialisiert auf Stehempféange,
Businesscatering und Dienstleistungen

in der Gastronomie.

Auf Wunsch betreut oder organisiert
unser kompetentes und freundliches
Personal Ihre Veranstaltung von A bis Z.

Gerne stellen wir Ihnen bei Bedarf das
notige Inventar (Tische, Tischwasche,
Geschirr, Bufettaufbauten usw.) zur
Verfliigung.

Bei der Auswahl unserer Grundprodukte
achten wir auf Frische und eine natur-
belassene, schonende Herstellung.
Unsere kleinen und grof3en Leckereien
werden in gut temperierten Klimaboxen
heil3 oder kalt bei Ihnen angeliefert.

Auf den folgenden Seiten stellen wir
Ihnen unser aktuelles Angebot vor.
Lassen Sie sich tberraschen und
inspirieren!

Alle Preise verstehen sich
inklusive 19% MwSt.
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Sorglospaket Stehempfang

Wir liefern lhnen ein Sorglospaket fur lhren
Stehempfang

Das Paket umfasst folgendes Arrangement
- freie Wahl des Fingerfoodpakets
- alkoholfreie Getranke
- Leihglaser
- Partyservietten (10 x 10 cm, weiR3)

- Anlieferung und Abholung

Folgende Leistungen kénnen zuséatzlich gebucht werden:

- Bier, Wein und Sekt
mit von uns bereitgestellten Glasern

- Spirituosen
mit von uns bereitgestellten Glasern

- Servicepersonal
Abrechnung nach Einsatzstunden

- Stehtische (80 cm Durchmesser, Hohe 110 cm)

- Blaue Tischhussen mit passenden,
weilten Decken
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Stehempfang Speisenauswahl

Stehempfang - rustikal
100 Personen 720,00 €

Kross gebackene Hiuhnerkeulchen
mit feurigem Salsadip

Minischnitzel vom Schwein
Minibouletten mit dreierlei Senf
Minilaugenbrétchen mit Kase oder Braten

Pikant gefiillte kleine Blatterteigtaschen

Stehempfang - vegetarisch
100 Personen 880,00 €

Kleine krosse Friihlingsrolle
vegetarisch geflllt mit Sojadip

Bunte Gemusestreifen mit zweierlei Quarkdip
Miniwraps mit Krauterfrischkase und Rucola
Tomate-Mozzarellaspiel? mit Basilikum
Panierte Scampi mit Remouladensof3e

Jalopenos mit Cheddarfullung
und zweierlei Dip

Stehempfang - klassisch
100 Personen 960,00 €

Canapés geschmackvoll garniert
mit saurem Gemiise oder Friichten
und reichhaltig belegt

Huhnerfleischspield mit SenfsolRe
Partyboulettenspief3 mit Sauergemuise
Wraps mit Raucherlachs

Kasespiel3 mit frischem Obst der Saison

Kleine Blatterteigpasteten
mit K&secreme und Eismeerkrabben
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Happchen

Minibouletten mit dreierlei Senf

Nurnberger Wirstel
mit scharfem Lowensenf

Pikant gefiillte kleine Blatterteigtaschen
SR gefillte kleine Blatterteigtaschen

Kleine krosse Frihlingsrolle
vegetarisch gefullt mit Sojadip

Tomate-Mozzarellaspiel3 mit Basilikum

Kross gebackene Hiuhnerkeulchen
mit feurigem Salsadip

Huhnerfilet mit Knusperpanade

Huhnerfleischspiel3
mit Paprika und Senfsol3e

Huhnerfleischspiel3
mit Ananas und Erdnussdip

Huhnerfleischspiel? ,Satee”
mit Sojadip

Boulettenspiell mit Sauergemuse
Késespiel3 mit frischem Obst der Saison

Vegetarischer Gemisespield
mit Cherrytomate, Paprika,
Radieschen und Quarkdip

Panierte Scampi
mit hausgemachter Remouladensol3e

0,45 €

0,70 €

0,70 €

0,70 €

0,80 €

0,90 €

1,00 €

1,00 €

1,10 €

1,10 €

1,10 €

1,10 €

1,10 €

1,10€

1,20€
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... und noch mehr Happchen

SiRer Browniespield mit frischem Obst
der Saison

Miniwrap mit Kruterfrischkase
und Rucola

Geflillte Tartelette mit
Mascarpone-Vanillecreme und Friichten

Kleine Blatterteigpasteten mit
Kasecreme und Eismeerkrabben

Miniwrap mit Késecreme
und R&aucherlachs

Bunte Gemisestreifen
mit zweierlei Quarkdip

Gourmetspiel ,,Caprese” mit Cherrytomaten,
Mozzarellakugeln, Oliven und Basilikum

Gourmetspiel ,Bern“ mit Emmentalerwrfeln,
Trauben und Physalis

Gourmetspiel ,Budapest* mit Salami,
Kirschtomaten und schwarzen Oliven

Gourmetspiel ,Hawaii* mit bunter Auswahl
von Frichten

Gourmetspiel} ,Biftecki*
mit pikantem Fleischrélichen,
Schafskasewdrfeln und Oliven

(unsere Gourmetspiel3e sind ca. 20 cm lang)

1,20 €

1,20 €

1,30 €

1,30 €

1,40€

150€

1,60 €

1,60 €

1,60 €

1,60 €

1,60 €
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Aus dem Suppenkessel

Hausgemachte Gulaschsuppe
mit kraftiger Fleischeinlage und Paprika

Original Berliner Erbsensuppe
mit gerosteten Bockwurstradern

Linseneintopf ,wie bei Muttern”
mit Kasselerfleischeinlage

Kartoffelsuppe
mit frischem Majoran und Fleischwurst

Franzosische Zwiebelsuppe
mit hausgemachten Kéasecrodtons

Original italienische Gemusesuppe
.Minestrone” mit frischem Reibekase

Feine Tomatencremesuppe
mit Eismeerkrabben

Feuriges ,,Chili con carne”
mit roten Kidneybohnen

Vegetarische Kartoffelsuppe ,Sylter Art”
mit Schmand und Krabben

Soljanka aus magerem Kasseler
mit Sauerrahmdip und Zitronenscheibe

Serbische Bohnensuppe
mit deftigem Rauchfleisch

Zu unserem Suppenbdfett reichen wir eine
Auswahl verschiedener Baguettesorten.

Preis pro Portion: 2,30 €
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Canapés

Unsere Canapés werden wahlweise auf ,grauen”
oder ,weil3en” Baguetteschnitten angerichtet.
Auf lhren Wunsch richten wir sie auch gern auf

rund ausgestochenem Schwarz- oder Weil3brot an.

Sie sind geschmackvoll garniert mit saurem
Gemiuse oder Friichten und reichhaltig belegt.

Wir belegen sie nach Ihren Wiinschen mit:
R&ucherlachs mit Sahnemeerrettich,
Zitronenecken und Dillspitzen
Schweinebraten mit Cornichons
Kasselerriicken mit Backpflaume
Schwarzwaélder Schinken mit Kiwi
Schinken-Spargel-Rdéllchen

Geraducherte Putenbrust mit Maiskdlbchen
Salami mit Perlzwiebel

Tomate mit Mozzarella und frischem Basilikum
Pikante Kasecreme und Eismeerkrabben
Frischkase mit Krautern

Briek&se mit Radieschen

.Téte de Moine”-Kase und Tomate

Blauschimmelkase und Trauben

Preis pro Stiick 1,50 €
Mindestbestellung 50 Stlick sortiert
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Zwischendurch

Frische Laugenbrezel

0,90 €

Wir belegen unsere Backwaren nach Ihren Winschen
mit verschiedenen Wurstarten, Schinken- und Braten-
spezialitéten, diversen Kasesorten und reichhaltigen

Garnituren.

Ganze, belegte Minilaugenstange oder
ganzes, belegtes Minilaugenbrdtchen
Halbes belegtes Brotchen, reich garniert
Ganzes, belegtes Laugenbrétchen

Reich belegte Schwarzbrotscheibe, geteilt

Hausgemachte Boulette
Kleines paniertes Schweineschnitzel

Ganzer Bagle mit K&secreme, Tomate,
Mozzarella und frischem Basilikum

Ganzer Bagle mit Eisbergsalat,
Sahnemeerrettich und Raucherlachs

Tramezini - WeilRbrotecken mit Blattsalat
und frischem Krauterfrischkase

- mit Schnittei und Raucherlachsstreifen

- mit frisch gerducherter Putenbrust

- mit Pfeffersalami und Schnittkése

- mit Tortenbrie und Radieschenscheiben
Baguetteschnitten - mit Lollo Rosso Salat
und feiner Remouladensol3e

- mit Kochschinken und Schnittkase

- mit Schwarzwalder Schinken

- mit Emmentaler Kase

- mit Briekdse und Radieschenscheiben

0,90 €
1,20€
1,40 €

150€

1,20 €

150€

1,70 €

1,90 €

1,40€

1,60 €
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Salate

Deftiger WeilRkraut-Kiimmelsalat
mit pikanten Speckwirfeln

Gurkensalat mit feinen Dillspitzen

Wurstsalat in Essig und Ol
mit Zwiebel und Gurke

Kréaftiger Bohnensalat mit Mais
Kartoffelsalat mit Essig, Ol und Speck
Klassischer Mayonnaisenkartoffelsalat
Frische Gartensalate der Saison

mit verschiedenen Dressings,

Crodtons, Schafskase und Oliven

Bunter Nudelsalat nach ,Omas Art"
mit Essig, Ol und feinen Gemiisen

Tomatensalat mit Zwiebelringen

Bunter Farmersalat mit Kartoffeln,
Paprikastreifen und gebratenem Speck

Pikanter Nudelsalat ,,California“
mit Kochschinkenstreifen

Bunter Maissalat mit Kidneybohnen
und Paprikastreifen

Deftiger Schweizer Wurst-Kase-Salat
in Essig und Ol

Griechischer Bauernsalat mit Gurken,
Paprika, Zwiebeln und Schafskéase

Bunter chinesischer Reissalat mit

Sojasprossen, Paprika und Huhnerfleisch

Pro Portion ca. 200 g
Mindestabnahme 10 Personen

1,20 €

1,40 €

1,50 €

1,50 €

1,50 €

1,60 €

1,60 €

1,60 €

1,60 €

1,60 €

1,60 €

1,70 €

1,80 €

1,90 €

1,90 €
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Desserts

Schokoladen- oder Vanillecremepudding
mit Obstgarnitur

Milder Naturjoghurt mit Waldbeeren
Rote Gritze mit Vanillesol3e
Grief3flammeri mit Rumpflaumen
Vanille-Rosinenquark mit Obstgarnitur

Salat von frischen Frichten der Saison
auf Mascarpone-Vanillecreme

Mousse von brauner und
weilRer Schokolade

Frischer Backerkuchen vom Blech
(Apfelkuchen, russischer Zupfkuchen,
Késekuchen, Kirschstreuselkuchen -
nach weiteren Sorten fragen Sie uns bitte)

Warmer Apfelstrudel,
frisch aus dem Ofen mit Vanillesol3e

Frisches Obst der Saison,
fingerfertig angerichtet
(ab 5 Personen)

Auswahl von Geback und Keksen
(fur 5 - 8 Personen)

groRer Schokoladenbrunnen, gefillt
mit leckerer, flielBender Schokolade

Dazu reichen wir mundgerecht
geschnittenes Fingerobst

Ein Blickfang fur jede Veranstaltung
100 Personen / pro Person

50 Personen / pro Person
25 Personen / pro Person

1,30 €
1,40 €
1,40 €
1,40 €

1,40€

1,50 €

150€

150€

1,60 €

1,80 €

3,10€

3,50 €
3,90 €
4,50 €
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Verschiedenes fur alle Anlasse

Partyplatte mit frischen Fleischtomaten,
Mozzarella und Basilikum,
Stangenbaguette 19,50 €

15 Ofenkartoffeln mit Krauter-Sahnequark 20,00 €

Kleine Kartoffelrosti mit Lachstatar
und Krauterschmand 22,00 €

Frische Champignons in pikantem Krauterrahm,
Stangenbaguette 25,00 €

Partyplatte mit frisch durchgedrehtem
Hackepeter, Zwiebelwurfeln, Pfeffer und Salz
Stangenbaguette 26,50 €

Partyplatte mit Melonenschiffchen
und pikantem Kernschinken,
Stangenbaguette 32,50 €

Partyplatte mit frischem Braten,

Kasseler, Schweinebraten und

Putenbrust mit zweierlei Senf,

Stangenbaguette 37,50 €

Partyplatte mit Auswahl européischer
Edelkdsesorten vom Brett mit Trauben,
Butter und Stangenbaguette 45,50 €

Partyplatte mit gebeiztem

Krauter- und Raucherlachs,

Sahnemeerrettich und Dijoner Senfsol3e,
Stangenbaguette 49,50 €

Unsere Partyplatten sind fur wenigstens
10 Personen ausgelegt.
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Brotzeit

Miunchner WeilRwurst
mit scharfem und sitiRem Senf

Gebackener Fleischkase frisch aus dem Ofen
Nurnberger Wirstel

Klassisches Sauerkraut

Bratkartoffeln frisch aus der Pfanne
Laugenbrezeln

100 Personen 5,90 € pro Person

50 Personen 6,50 € pro Person
25 Personen 7,90 € pro Person

Pasta-Auswahl

Wir stellen Ihnen jeweils nach Ihren Winschen je zwei
Sorten Pasta und dazugehdrige Sof3en zusammen.

Wabhlen Sie jeweils zwei Sorten Pasta und
zwei Sorten Sol3e aus unserem Angebot.

Penne Rigate
Spaghetti
Rigatoni

Farfalle

Tomaten-BasilikumsoRRe ,Napoli*
HackfleischsolRe ,Bologneser-Art*
Gorgonzola-Blattspinatsol3e
Scharfe Tomatensol3e ,al arrabiata“

Stangenweil3brote

100 Personen 4,50 € pro Person
50 Personen 5,50 € pro Person
25 Personen 6,90 € pro Person
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Espressobar

Eine von lhren Gasten sicher sehr erfreulich
empfundene Ergdnzung lhrer Veranstaltung.

Wir liefern Thnen eine komplette Espressobar

fur Ihre Veranstaltung mit Bedienung.

Die Maschine ist aus hochglanzpoliertem Chrom,
leicht zu bedienen und sehr zuverlassig.

Selbstverstandlich mit stilvoller Ausstattung:

Espressotassen
Cappuccinotassen
Glaser fur Latte Macchiato

Passende Loffel

Cappuccinomilch
Brauner Rohrzucker
Espressopads ,classico®

Espressopads ,koffeinfrei*

Amerettinikekse

100 Personen 3,90 € pro Person
50 Personen 4,20 € pro Person
25 Personen 4,90 € pro Person
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Mittagsbufett

Wahlen Sie bitte selbst aus unserem
reichhaltigen Suppenangebot aus.
Bitte informieren Sie sich auf Seite 6.

Auswabhl verschiedener Bratenaufschnitte,
reich garniert mit verschiedenen Sauergemisen

Berliner Bouletten ,wie bei Muttern“ mit Senf
Kleine panierte Schweineschnitzel

GrolRRe Fischauswahl mit Matjesfilets,
Bratheringen, Rollmépsen und
verschiedenen Raucherfischen

Frische Gartensalate der Saison
mit verschiedenen Dressings
Deftiger WeilRkraut-Kiimmelsalat
Wourstsalat mit Zwiebel und Gurke
Kréaftiger Bohnensalat
Mayonnaisenkartoffelsalat

Original Berliner Rote Griitze
mit VanillesoRe und flissiger Sahne
Obstkorb mit verschiedenen Friichten

der Saison

Zu unserem Biifett reichen wir eine Auswabhl
verschiedener Baguettesorten und Butter.

100 Personen 9,80 € pro Person
50 Personen 11,50 € pro Person
25 Personen 13,60 € pro Person
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Alt Kreuzberg

Berliner Kartoffelsuppe mit frischen
Gartenkrautern und dicken Bockwirsten

Kasseler Rippenspeer auf Weinkraut
Nurnberger Wiirstel

Bratkartoffeln frisch aus der Pfanne

mit Speck und Zwiebeln

Kleine Kohlroulade mit deftiger Specksolie
und gebutterten Kartoffelschnee

LZilleplatte* mit rustikaler Wurst- und
Schinkenauswabhl

Mageres Hackepeter, frisch durchgedreht
mit Zwiebelwirfeln und Gewtirzen
Bouletten ,wie bei Muttern“ mit Mostrich
Gewdrzgurken im Steintopf

~Spreewaldplatte” mit Matjesfilets und
Sol3e nach Hausfrauenart
Bratheringe mit bunten Zwiebelringen
Rollmopse im Zwiebelsud

Frische Gartensalate der Saison
mit verschiedenen Dressings
Deftiger Weil3kraut-Kimmelsalat
Wourstsalat mit Zwiebel und Gurke
Bunter Nudelsalat nach ,Omas Art"
mit Essig, Ol und feinen Gemiisen
Kraftiger Bohnensalat
Mayonnaisenkartoffelsalat

Auswahl verschiedener Kasesorten vom Holzbrett
Harzer mit Griebenschmalz

Original Berliner Rote Gritze
mit VanillesoRRe und fliissiger Sahne
Feiner Vanille-Rosinenquark

Zu unserem Biifett reichen wir eine Auswabhl
verschiedener Baguettesorten und Butter.

100 Personen 14,90 € pro Person
50 Personen 15,70 € pro Person
25 Personen 17,50 € pro Person
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Berlin Mitte

Linseneintopf ,sifRsauer* mit Bockwurstscheiben

Ganzer Schweinekrustenbraten mit dunkler Sof3e,
kraftigen Rostkartoffeln und Rahmwirsing

Havelzander auf Meerrettichsahne
mit buntem Gartengemuse und Wildreismix

Frischer Bratenaufschnitt mit dreierlei Senf

Auswahl von Raucherfischen mit
Sahnemeerrettich oder Dijoner Senfsol3e

Hausgemachte Bouletten
Minischnitzel vom Schwein

Dreierlei Kartoffelsalat

Feiner Pilzsalat

Maissalat mit Kidneybohnen und frischem Paprika
Frische Gartensalate der Saison

mit verschiedenen Dressings und Beilagen

Auswahl verschiedener Kasesorten vom Holzbrett
Harzer mit Griebenschmalz

Berliner Schokoladenpudding mit VanillesoRRe

Grie3flammeri mit Rumkirschen

Zu unserem Biifett reichen wir eine Auswahl
verschiedener Baguettesorten und Butter.

100 Personen 17,90 € pro Person
50 Personen 19,90 € pro Person
25 Personen 21,50 € pro Person
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Alt Rixdorf

Klare Gemusesuppe mit feinen Gemisestreifen

Magerer Schweinebraten aus dem Rucken mit
deftigem Sauerkraut und Bratkartoffeln frisch
aus der Pfanne, dazu eine klassische Bratensol3e

Geschnetzelte Huhnerbrust ,Zuricher Art* mit
frischen Champignons und Butterspéatzle

Pochierte Lachsschnitte mit Rieslingweildweinsole,
Gemiisebouquet und Patnareis

Milde Matjesfilets mit feiner Sahnesole
nach Hausfrauenart

Auswahl verschiedener Raucherfische
Kross gebratene Huhnerbeine, reich garniert
~Mutters Bouletten” mit Senfsof3e und Senf
Grol3e Auswahl verschiedener Braten- und
Schinkensorten dekorativ angerichtet

Kartoffelsalat mit Essig, Ol und Speck
Tomatensalat mit Zwiebelringen

Bunter Farmersalat

Schweizer Wurst-Kase-Salat in Essig und Ol
Pikanter Nudelsalat

Rote Griitze mit VanillesoRe und fliissiger Sahne
Grief3pudding mit warmen Rumpflaumen
Warmer Apfelstrudel mit VanillesoRRe

Auswahl verschiedener Kasesorten vom Brett

Zu unserem Biifett reichen wir eine Auswahl
verschiedener Baguettesorten und Butter.

100 Personen 18,50 € pro Person
50 Personen 20,50 € pro Person
25 Personen 22,40 € pro Person
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Roma

Italienische Gemusesuppe ,Minestrone”
mit frischem Reibekase

Schweinerdlichen geflllt mit Parmaschinken,
Blattspinat dazu Gorgonzolasol3e und Gnocchi

Pochierte Lachsschnitte auf Dillsahnesol3e
mit Safranreis und jungem Gemiuse

Gemiuselasagne mit Basilikum-Tomatensol3e

.Meeresfriichte” im Weinglas angerichtet
(Muscheln, Tintenfischringe, Shrimps

und Calamares)

Spalten von Honigmelone mit Parmaschinken
Mozzarella mit Fleischtomaten und Olivendl

Zwiebel-Reissalat , Toskanische Art*

Blattsalat-Variationen mit Kirschtomaten
und dreierlei Dressing

Zucchini-Tomatensalat mit jungem Mais und Paprika
Toskanische Gemiise eingelegt in Knoblauchdol:
Auberginen, Paprika, Mohren,

Champignons und Zucchini

Venezianische Johannisbeergritze

Salat von frischen Friichten in Maraschinolikor
Tiramisu

Verschiedene Ciabattabrotsorten und Butter

100 Personen 19,50 € pro Person
50 Personen 22,50 € pro Person
25 Personen 24,50 € pro Person

Seite 19



Brunchbufett

Auswahl von drei Sorten Riihreiern
naturell, mit Kochschinken oder Krabben.

Deftige Gulaschsuppe

LZilleplatte* mit rustikaler Wurst-
und Schinkenauswabhl

~Spreewaldplatte” mit Matjesfilets und
SolRe Hausfrauenart

Bratheringe mit bunten Zwiebelringen
Rollmépse im Zwiebelsud

Raucherlachs mit Sahnemeerrettich
und Dijoner Senfsol3e

Auswahl verschiedener Kasesorten vom Holzbrett

Variationen von Marmeladen und Gelees
Wir beraten Sie zu unserem aktuellen Angebot.

Krautersahnequark
Hausgemachte Fruchtjoghurts und Quarkspeisen

Zu unserem Biifett reichen wir eine Auswahl
verschiedener Baguettesorten und Butter.

100 Personen 10,50 € pro Person
50 Personen 12,50 € pro Person
25 Personen 14,50 € pro Person
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Grillbtfett

Marinierte Nackensteaks vom Schwein
Tharinger Rostbratwurst
Rindersteak aus der Hiifte

Lachsfilet in der Alufolie

Cevapcici mit feurigen Pusztazwiebeln
Kraftig gewirzte Knoblauchchampignons
aus der Riesenpfanne

Backkartoffeln mit Sauerrahm

Zu unserem Grillbufett reichen wir als Beilagen
dreierlei Senf, PusztasofRe, Meerrettich
Krauterbutter, Pfefferbutter, Zitronenbutter

Salatbifett

Nudelsalat ,,California” mit Kochschinkenstreifen
Mayonnaisenkartoffelsalat

Kartoffelsalat mit Essig, Ol und Speck

Deftiger Krautsalat mit Kimmel

Tomatensalat mit Zwiebelringen

Gurkensalat mit feinen Dillspitzen

Griechischer Bauernsalat mit Schafskése
Bohnensalat mit Mais

Schweizer Wurst-Kase-Salat in Essig und Ol

Zu unserem Biifett reichen wir eine Auswahl
verschiedener Baguettesorten und Butter.

Dessert

Crépesstand mit folgenden Beilagen

Verschiedene Konfitiren, Grand Marnier,
Apfelmus, Waldbeerengriitze, Nutella

100 Personen 16,50 € pro Person
50 Personen 18,40 € pro Person
25 Personen 24,50 € pro Person
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Crépesblufett

Eine von lhren Gasten sicher sehr erfreulich
empfundene Ergdnzung lhrer Veranstaltung.

Crépes mit folgenden Beilagen:

Verschiedene Konfitiiren

Wir beraten Sie zu unserem aktuellen Angebot.

Grand Marnier

Apfelmus

Waldbeerengriitze

Vanilleeis

100 Personen 1,70 € pro Person
50 Personen 2,50 € pro Person
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Getrankepreise

Coca-Cola

Mineralwasser

Fruchtquell Apfelsaft
Fruchtquell Orangensaft

Tasse Kaffee

Kanne Kaffee

Kaffeecontainer
Kaffeecontainer

Espresso

Cappuccino

Latte Macchiato

Tasse Tee

Kanne Tee

Krombacher Premiumpils
Franzosischer Landwein Merlot
Franzosischer Landwein Chardonnay
M & M Deutscher Sekt, trocken
Martell fine Cognac
Gorbatschow Deutscher Wodka
Bols Weinbrand

Specht Obstwasser

Krombacher Pils Fass 30 Liter,

inkl. Durchlaufkihler komplett und Glaser

Krombacher Pils Fass 50 Liter,

inkl. Durchlaufkiihler komplett und Glaser

0,201

0,251

0,201

0,201

1,001

5,001

10,001

1,001

0,331

0,751

0,751

0,701

0,021

0,021

0,021

0,021

1,00 €
1,00 €
1,00 €
1,00 €
0,80 €
6,10 €
28,50 €
57,00 €
0,90 €
1,30 €
1,50 €
0,80 €
6,10 €
1,60 €
7,20 €
7,20 €
9,80 €
2,00 €
2,00 €
1,50 €

2,00 €

109,00 €

179,00 €
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Zubehor

...wird sauber geliefert und benutzt abgeholt

Kaffeeuntertasse 0,25 €
Kaffeetasse 0,30 €
Milchk&nnchen 0,40 €
Mittelteller 19 cm 0,30 €
Dessertschale 0,30 €
Suppenteller 0,35 €
Fleischteller 24 cm 0,40 €
Suppentasse mit Untertasse 0,50 €
Kaffeeloffel 0,20 €
Kuchengabel 0,20 €
Gabel 0,30 €
Messer 0,30 €
Suppenldffel 0,30 €
Bierglas (gepackt a 36 Stiick) 021 10,80 €
Ballonglas  (gepackt a 25 Stiick) 021 750€
Sektglas (gepackt a 36 Stiick) 01l 10,80 €
Aschenbecher 10 cm, Glas 1,00 €
Stehtisch 80 cm Durchmesser, Hohe 110 cm 14,50 €
Bifettflache 1,50 x 0,80 m mit Skirting weil3 16,00 €
Bifettflache 1,00 x 2,00 m mit Skirting blau 38,00 €
Marktstand 1,00 x 2,00 m mit Skirting

und Beleuchtung 49,50 €
Eindeckpauschale fur Sitzungen 14,00 €
Lieferpauschale 17,50 €

Servicekraft / Stunde
zuzuglich ¥ Stunde An-/Abfahrt

bei auRer Haus Veranstaltung 17,50 €
Servicekraft pauschal

fur die ersten 4 Stunden 64,00 €
Serviette ,Dunicell” 0,30 €
Serviette Seidendamast 0,50 €
Tischdecke Seidendamast 80/80 1,90 €
Tischdecke Seidendamast 160/160 2,50 €
Tischdecke Seidendamast 130/190 2,90 €
Tischdecke Seidendamast 130/220 2,90 €
Tischwasche ,Dunicell” Rolle 50 m 49,00 €

Tische, Stihle, Zelte und weiteres Inventar kbnnen
jederzeit nach Absprache bereitgestellt werden.

Wir erfullen Thnen (fast) jeden Wunsch.
Lassen Sie uns darliber reden!
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Allgemeine Geschéaftsbedingungen der MBL Casinos & Veranstaltungen GmbH

Geltungsbereich

Diese allgemeinen Geschéftsbedingungen in der jeweils aktuellen Fassung, gelten fiir die von der MBL GmbH ange-
botenen Leistungen wie die Lieferung von Getranken und Speisen, Servicedienstleistungen, Personaldienstleistungen,
den Verleih von Partyzubehdr und die Vermittlung von eigenen, als auch Dienstleistungen und Waren von Drittan-
bietern, die der Kunde zuvor bei uns persoénlich per Post, Telefon, Fax oder Internet bestellt hat.

Angebot und Preise

Unsere Angebote sind freibleibend. Alle auf unseren Internetseiten und in Druckerzeugnissen genannten Preise sind
Abholpreise und verstehen sich inklusive der gesetzlichen Mehrwertsteuer. Erfolgt die Lieferung durch uns, so wird sie
mit einer Lieferpauschale berechnet.

Preis- und Leistungsanderungen sowie Irrtiimer behalten wir uns vor.

Bestellung

Ihre Bestellung sollte spatestens 3-4 Tage vor dem Liefertermin bei der MBL GmbH per E-Mail, Fax, Post oder
personlich erfolgen. Der Bedarf an Servicepersonal oder umfangreiche und besonders aufwendige Bestellungen mit
Sonderwiinschen, bitten wir in Ihrem Interesse, so friihzeitig als méglich aufzugeben.

Kaufabschlusse, Liefervertrége und sonstige Vereinbarungen, insbesondere miindliche Verabredungen und Zusiche-
rungen unserer Verkaufsangestellten, werden erst durch eine schriftliche Bestatigung verbindlich.

Der Besteller versichert mit seiner Bestellung, die allgemeinen Geschéftsbedingungen gelesen zu haben und erklart sich
mit diesen einverstanden.

Auslieferung

Die Auslieferung erfolgt an die von dem Kunden angegebene Lieferadresse zum vereinbarten Liefertermin. Die
Lieferung erfolgt nach bestem Wissen und Gewissen sowie unter Einhaltung entsprechender gesetzlicher Vorschriften.

Bei jeder Lieferung muss mit Zeitverschiebungen gerechnet werden, die wir selbst bei groRer Sorgfalt, nicht beein-
flussen kdnnen.

Der Kunde gewahrleistet die Entgegenahme der von ihm bestellten Waren und Leihzubehdr und quittiert den ordnungs-
gemalen Erhalt der in seiner Bestellung georderten Waren, Leihzubehor und Dienstleistungen.

Besonderheiten die den Lieferort betreffen wie Baustellen, lange Wege, Treppen uber 3 Etagen, nicht funktionierende
Fahrstuhle etc., sind durch den Kunden bei der Bestellung mitzuteilen, damit wir uns zeitlich und organisatorisch darauf
einstellen kdnnen. Fir besonders aufwendige Gegebenheiten, den Lieferort betreffend, behalten wir uns vor eine Mehr-
aufwandspauschale zu berechnen.

Bezahlung

Waren und Dienstleistungen, falls nicht anders vereinbart, werden bei Anlieferung bezahlt. Der mit der Lieferung beauf-
tragte Mitarbeiter ist berechtigt und verpflichtet, gegen Aushéndigung der Ware zu kassieren. Die Zahlung erfolgt in bar
gegen Quittung oder Rechnung. Auf persénliche Vereinbarung akzeptieren wir auch die Bezahlung durch Uberweisung
auf unser Geschéftskonto, innerhalb 10 Tagen nach Lieferung bzw. erbrachter Dienstleistung.

Der dem Kunden bei der Bezahlung Ubergebene Beleg ist gleichzeitig Lieferschein und Rechnung. Hier quittiert der
Kunde auf der Durchschrift den ordnungsgemaRen Erhalt der Waren und Dienstleistung.

Leihwaren / Leihzubehdr / Partybedarf

Die Lieferung von Speisen und Getranken erfolgt in oder auf Leihwaren wie Warmhaltegeraten und Platten. Diese
werden nach Vereinbarung am Folgetag von unserem Fahrer abgeholt. Der Kunde halt die Leihwaren zum vereinbarten
Termin zur Abholung bereit. Kann die Leihware nicht von uns abgeholt werden, weil der Kunde zum vereinbarten Termin
nicht anzutreffen ist, behalten wir uns vor, Arbeitsstunden, Kilometergeld und Tagesleihgebiihren fiir verliehene
Gegenstande in Rechnung zu stellen.

Leihwaren die mit Getranken und Speisen in Kontakt kamen, sind aufgrund hygienischer Bestimmungen grob
vorgereinigt zuriickzugeben. Wir behalten uns vor, Reinigungskosten fiir nicht grob vorgereinigt Leihwaren in Rechnung
zu stellen.

Der Kunde tragt von der Ubergabe bis zur Riickgabe die Verantwortung fiir unsere Leihware. Die Riicknahme erfolgt
zunachst unter Vorbehalt. Exakte Bruch- und Fehlmengen kdnnen erst nach erfolgtem Reinigungsprozess ermittelt
werden. Fehlmengen und Bruch werden zum Tagespreis berechnet. Sollten saisonbedingte Waren nicht erhéltlich sein,
behalten wir uns den Ersatz durch gleichwertige Rohstoffe vor.



Saisonale Abweichungen

Die von der MBL GmbH angebotenen Speisen wie z.B. Obst, unterliegen teilweise saisonbedingten Schwankungen auf
dem Markt. Wir behalten uns vor Teile der Bestellung, die diesen saisonalen Schwankungen unterliegen, durch gleich-
wertige Ware ohne Preisdnderung und Ankiindigung zu ersetzen.

Gewaébhrleistung

Die MBL GmbH versichert dafiir Sorge zu tragen, dass die auszuliefernden Waren sorgfaltig und vorschriftsmafig
transportiert werden. Wir ibernehmen keine Gewahr, dass die Bestellung ptinktlich bzw. in einem bestimmten Zeit-
rahmen erfolgt.

Der Kunde hat die Ware, nach mit ihm zumutbarer Grundlichkeit, zu prifen. Erkennbare Mangel bzw. Reklamationen
bezogen auf z.B. Anzahl und Menge bestellter Waren, kdnnen nur sofort nach Anlieferung geltend gemacht werden und
mussen sofort auf dem Lieferschein vermerkt werden. Fir Schaden, die durch héhere Gewalt entstehen, Gbernehmen
wir keine Schadenersatzanspriiche.

Der Lieferer ist bei mangelhafter oder unvollstandiger Lieferung sofort telefonisch zu benachrichtigen, damit eventuell
fehlende oder féalschlich gelieferte Teile der Bestellungen, nachgeliefert werden kdnnen.

Bei nachweisbaren Mangeln kénnen wir nach unserer Wahl nachbessern oder kostenlosen Warenersatz liefern. Ein
Recht auf Wandlung oder Minderung entféllt, falls etwaige Méangel bzw. Minderleistungen erst spéater beanstandet
werden.

Rucktritt
Tritt der Besteller von fest gebuchten Veranstaltungen oder Buffet- oder Warenbestellungen zurtick, ist die MBL GmbH
berechtigt 10% der Auftragssumme als Schadenersatz zu berechnen.

Haftung

Eine Haftung der MBL GmbH im Rahmen der vereinbarten Leistungen, ist begrenzt auf den Warenwert.

Nach Ubergabe der bestellen Waren und Leihwaren an den Kunden, geht die Haftung fiir Beschadigung und Bruch auf
den Kunden Uber.

Datenspeicherung / Datenschutz

Die fur die Auftragsabwicklung notwendigen personlichen Daten des Kunden werden gespeichert. Der Kunde erklart
hiermit ausdriicklich sein Einverstandnis. Alle personenbezogenen Daten werden selbstverstandlich vertraulich be-
handelt.

Gerichtsstand
Erflllungsort und Gerichtsstand ist Berlin.



